
SPÉCIALITÉS THAÏLANDAISESSPÉCIALITÉS THAÏLANDAISES

EntréesEntrées
10.-Soupe Tom Yum au poulet et crevettes ‘T1

Tom Yum soup with chicken and shrimps 冬陰蝦湯

14.-Salade de papaye verteT2
Green papaya salad 青木瓜沙律

15.-Salade de boeuf à la citronnelleT3
Beef salad with lemongrass 香茅牛肉沙律

9.-Brochettes de poulet à la sauce SatéT4
Chicken skewers with satay sauce 沙嗲串燒雞

11.-Brochettes de crevettes à la sauce SatéT5
Shrimp skewers with satay sauce 沙嗲串燒蝦

PlatsPlats
29.-Crevettes sautées à la sauce citronnelleT6

Shrimps with lemongrass sauce 泰式香茅蝦

34.-Gambas à l'ail jT7
Gambas with garlic 蒜蓉煎大蝦

32.-Filets de bar grillés à la sauce ThaïT8
Grilled bar filets with Thai sauce 泰式煎鱸魚

26.-Poulet croustillant au poivre et selT9
Salt and pepper crispy chicken 椒鹽雞

26.-Poulet au curry rouge ‘T10
Chicken in red curry sauce 泰式紅咖哩雞

29.-Bœuf au basilicT11
Beef with basil 九層塔炒牛肉

22.-Pad Thaï au poulet et crevettesT12
Pad Thai with Chicken and Shrimp 泰式炒河粉



SPÉCIALITÉS DU CHEFSPÉCIALITÉS DU CHEF

29.-Agneau assaisonné à la sauce barbecueP1
Lamb seasoned with barbecue sauce BBQ羊肉

30.-Bœuf croustillant sauté à la sauce PékinoiseP2
Sautéed beef with Pekinese sauce 炸脆牛肉

32.-Crevettes à l'orange flambé au CointreauCh 17
Shrimp with orange flamed at Cointreau 橙子脆蝦

32.-Canard à l'orange flambé au CointreauP9
Duck with orange flamed at Cointreau 火焰香橙鴨

30.-Canard parfumé aux cinq épicesCh 9
Five spices Scented Duck 五香鴨

32.-Filet de bar au gingembre (vapeur)Ch 19
Steamed fish fillet 清蒸魚片

34.-Coquilles St. Jacques sautées au poivre noirP11
Scallops with sautéed black pepper on slate 鐡板黑椒帶子



POTAGES ET SALADESPOTAGES ET SALADES

10.-Potage aux raviolis (poulet et crevettes)1
Wun Tun soup 雲吞湯

10.-Potage au poulet en neige avec maïs2
Chicken cream with sweet corn soup 雞蓉粟米湯

8.-Potage aux œufs4
Egg soup 蛋花湯

10.-Potage pékinois piquant ‘j5
Spicy Peking soup 酸辣湯

10.-Soupe chinoise de nouilles au poulet6
Noodles soup with chicken 雞絲湯麵

9.-Salade chinoise7
Chinese salad 中國沙律

13.-Salade aux crevettes9
Prawn salad 鮮蝦沙律

12.-Salade au poulet10
Chicken salad 雞絲沙律



ENTRÉESENTRÉES

10.-Rouleaux de printemps aux légumes11
Spring rolls 春卷

12.-Rouleaux de nems au poulet jCh 1
Chicken nems rolls 越南春卷

14.-Ribs de porc rôtiCh 2
Roast pork ribs 烤豬排骨

12.-Raviolis aux crevettes (vapeur)12
Steamed shrimp dumpling 蝦餃

12.-Raviolis rôtis ou à la vapeur (porc) j13
Steamed or roasted dumpling 餃子

10.-Raviolis frits avec sauce aigre-douce14
Fried Wun Tun with sweet and sour sauce 炸雲吞

12.-Crevettes en frites16
Fried shrimps 酥炸蝦仁

12.-Calamars frits avec sauce aigre-douce18
Fried squid with sweet and sour sauce 炸鮮魷



CREVETTESCREVETTES

31.-Crevettes à la sauce Saté ‘Ch 15
Shrimps with satay sauce 沙爹蝦

29.-Crevettes au curry22
Shrimps with curry 咖哩蝦

29.-Crevettes du Chef25
Special Chef's shrimps 乾燒蝦仁

29.-Crevettes sautées à la sauce de haricots noirs26
Fried shrimps with black bean sauce 豉汁蝦

29.-Crevettes au gingembre et aux ciboulettes27
Fried shrimps with ginger and chives 薑葱蝦球

29.-Crevettes sur ardoise28
Shrimps on hot plate 鐡板蝦球

30.-Crevettes épicées aux légumes ‘29
Spicy shrimps with vegetables 麻辣蝦

CANARDCANARD

108.-Canard laqué à la pékinoise avec crêpes (pour 2 pers.) j38
Peking duck (for 2 persons) 北京片皮鴨

34.-Canard rôti à la cantonaise j39
Cantonese style roasted duck 廣東燒鴨

28.-Canard à l'ananas40
Sautéed sliced duck with pineapple 菠籮鴨片



POULETPOULET

26.-Poulet sauté Sichuan ‘jP3
Sichuan sautéed chicken 四川雞

26.-Poulet au gingembre à la liqueur chinoiseP4
Chicken with ginger in Chinese liqueur 姜酒雞

26.-Poulet à la sauce Saté ‘Ch 5
Chicken with satay sauce 沙爹雞肉

26.-Poulet aux noix de cajouCh 7
Chicken with cashew nuts 杏仁或腰果雞

26.-Poulet croustillant au miel jCh 8
Crispy chicken with honey sauce 蜂蜜香酥雞

26.-Poulet aigre doux à l'ananas31
Sweet and sour fried chicken with sliced pineapple 菠籮雞片

26.-Poulet "Kun Pao" (piquant) ‘32
Spicy chicken "Kun Pao" 宮保雞片

26.-Poulet à la sauce de haricots noirs34
Fried chicken with black bean sauce 豉汁雞球

26.-Poulet "Chop Suey" (sauté aux légumes)35
Chicken with assorted vegetables 雞絲什碎

26.-Filet de poulet au citron36
Sliced chicken with lime 檸汁雞片

28.-Poulet sur ardoise37
Sliced chicken on hot plate 鐡板雞片



PORC ET BŒUFPORC ET BŒUF
27.-Porc sauté Sichuan ‘jCh 10

Sichuan sautéed pork 回煱豬肉

26.-Porc aigre doux41
Pork with sweet and sour sauce 咕嚕肉

26.-Porc sauté aux poireaux et au gingembre42
Pork with leek and ginger 薑葱肉片

29.-Bœuf sauté Sichuan ‘jCh 11
Sichuan sautéed beef 回煱牛肉

29.-Bœuf à la sauce Saté ‘Ch 12
Beef with satay sauce 沙爹牛肉

29.-Bœuf au gingembre pimenté ‘Ch 13
Beef with spicy ginger 五香薑絲牛柳

29.-Bœuf sur ardoise45
Beef on hot plate 鐡板牛肉

26.-Bœuf aux oignons46
Beef with onions 洋葱牛肉

26.-Bœuf aux poivrons et à la sauce de haricots noirs48
Beef with green pepper and black bean sauce 豉椒牛肉

26.-Bœuf arc-en-ciel (sauté aux légumes)49
Rainbow beef 七彩牛肉

26.-Bœuf aux champignons parfumés et pousses de bambou50
Beef with Chinese mushrooms and bamboo shoots 雙冬牛肉

26.-Bœuf au curry52
Curry beef 咖哩牛肉



LÉGUMES ET TOFUSLÉGUMES ET TOFUS

18.-"Chop Suey" de légumes (Assortiment de légumes sautés)56
Fried assorted vegetables 炒雜菜

23.-Sauté de tofus à l'aubergine à la sauce barbecueP7
Sautéed tofu with eggplant and barbecue sauce 茄子炒豆腐

23.-Assortiment de légumes avec vermicelles au curryP8
Assorted vegetables with vermicelli in curry sauce 咖哩雜菜炒粉絲

26.-Tofus et viande à la sauce piquante (porc) ‘59
Bean curd and meat in hot sauce 麻婆豆腐



NOUILLES ET RIZNOUILLES ET RIZ

22.-Nouilles sautées au porc61
Fried noodles with shredded pork 肉絲炒麵

22.-Nouilles sautées au bœuf62
Fried noodles with beef 牛肉炒麵

23.-Nouilles sautées aux crevettes63
Fried noodles with shrimp 蝦球炒麵

22.-Nouilles sautées au poulet64
Fried noodles with chicken 雞絲炒麵

19.-Nouilles sautées aux légumes65
Fried noodles with vegetable 雜菜炒麵

6.-Bol de riz cantonais68
Cantonese fried rice - per Bowl 炒飯 (每碗)

3.-Bol de riz blanc69
Steamed rice - per Bowl 白飯 (每碗)


